
DINNER
SHARING	MENU
€55	per	persoon
Net	als	in	Thailand	eten	we	bij	Kin	Khao
samen,	in	familiestijl.	De	gerechten
komen	in	het	midden	van	de	tafel,	om	te
delen	met	je	tafelgenoten.

1–2	personen
2	voorgerechten	·	1	curry	·	1	wokgerecht
1	individueel	dessert	per	persoon

3	personen
3	voorgerechten	·	1	curry	·	1	wokgerecht
1	individueel	dessert	per	persoon

Extra	voorgerecht	+	€5	per	persoon

4	personen
4	voorgerechten	·	2	curry’s	·	2	wokgerechten
1	individueel	dessert	per	persoon

De	porties	worden	aangepast	aan	het
aantal	personen	aan	tafel.

VOORGERECHTEN
Por	Pia	Sai	Moo	Thod
ปอเป๊ียะไสหมู	 E	·	MO	·	PO	·	P
gefrituurde	mini-loempia’s	met
varkensgehakt
Thod	Mun	Goong
ทอดมันกุง	 W	·	C	·	E	·	PO
gefrituurde	garnaal-varkenskoekjes	met
zoete	chilidipsaus
Larb	Pla	Salmon	(+€3	p.p.)
ลาบปลาแซลมอน	 F	��

zalmtartaar	met	chili	en	Thaise	kruiden
Goong	Thod
กุงทอด	 W	·	E	·	C	�
krokant	gefrituurde	scampi	met	Thaise
chilimayonaise

Thod	Mun	Pla	(+€3	p.p.)
ทอดมันปลา	 F	·	E	·	C	�
gefrituurde	zalmkoekjes
Gai	Saté
สะเตะไก	 MO	·	P	·	W	·	S	·	F	·	C
gemarineerde	en	gegrilde	kip	aan
bamboespiesjes	met	huisgemaakte
pindasaus	en	komkommersalade
Yam	Thalay
ยําทะเล	 C	·	F	·	MO	·	CE	��

gemengde	zeevruchtensalade	met
Thaise	chilidressing
Hoy	Ma	Laeng	Phoo	Pad	Nam
Prik-phao
หอยแมลงภูผัดน้ําพริกเผา	 W	·	P	·	M	·	E	·

F	·	MO	·	C	�
Zeeuwse	mosselen	uit	de	wok	met
Thaise	chilipasta	en	basilicum

Yam	Thua	Fak	Yao
ยําถ่ัวฝักยาว	 W	·	P	·	C	·	F	·	E	·	M	·	PO	�
salade	van	groene	bonen,	scampi,
varkensgehakt,	chili,	geroosterde	kokos
en	Thaise	kruiden
Som	Tum
สมตํา	 P	of	P	·	F	���	
pikante	groene-papajasalade	met
pinda’s
Yum	Hed	Thod
ยําเห็ดทอด	 W	�	
krokante	paddenstoelensalade	met
zoetzure	dressing
Por	Pia	Thod
ปอเป๊ียะทอด	 P	·	W	·	S	
gefrituurde	groenteloempia’s

CURRY
Kaeng	Phanaeng	Goong
พะแนงกุง	 C	·	F	�
phanaengcurry	met	scampi
Chuchi	Pla	Salmon	(+€3	p.p.)
ฉ ูฉ่ีปลาแซลมอน	 F	·	C	�
zalm	in	rode	curry	met	kokosmelk	en
kaffirlimoen

Kaeng	Kiew	Whan	Neua
แกงเขียวหวานเน้ือ	 F	·	C	��

groene	curry	met	runderribben
Kaeng	Massaman	Si	Khrong
Nuea
มัสมั่นซ่ีโครง	 C	·	F	·	P
massamancurry	met	runderribben

Kaeng	Kua	Goong	Sapparod
แกงค่ัวกุงสับปะรด	 F	·	C	�
Zuid-Thaise	gele	curry	met	garnalen	en
ananas
Kaeng	Phed	Tofu
แกงเผ็ดเตาหู	 S	��	
rode	curry	met	tofu,	lychee	en	ananas

WOK
Pad	Bok	Soi	Moo	Gorb
ผัดบอกซอยหมูกรอบ	 MO	·	PO
krokant	buikspek	met	paksoi
Pad	Khraphao	Moo	Gorb
ผัดกะเพราหมูกรอบ	 MO	·	PO	��

krokant	buikspek	met	Thaise	basilicum
en	chili

Gai	Pad	Med	Mamuang
ไกผัดเม็ดมะมวง	 W	·	P	·	F	·	MO	·	PO	·	SE

·	CA	�
kip	met	cashewnoten,	paprika	en	ui
Pad	Khraphao	Thalay
ผัดกะเพราทะเล	 C	·	F	·	MO	��

zeevruchten	met	Thaise	heilige
basilicum	en	chili
Pla	Pad	Keun	Chai
ปลาผัดขึน้ฉาย	 W	·	MO	·	F	·	CE
koolvisfilet	met	selder	en	lente-ui

Pad	Ma	Kua	Muang
ผัดมะเขือมวง	 W	��	
aubergine	met	chili	en	Thaise	basilicum
Pad	Pak	Hed	Hom
ผัดผักรวมเห็ดหอม	 W	
seizoensgroenten	met	shiitake

DESSERT
I-Team:	een	bolletje	mangosorbet	X	of	kokosijs	M	·	E
of	mango	met	kleefrijst	X	(+€5	per	persoon)

Heb	je	een	allergie	of	vragen	over	allergenen?	Laat	het	ons	weten	of	vraag	een	van	onze	medewerkers	hoe	we	je	kunnen	helpen.	De	samenstelling	van
producten	kan	wijzigen.

	=	veganistisch	·	P	=	pinda	·	W	=	tarwe	·	S	=	soja	·	C	=	schaaldieren	·	F	=	vis	·	E	=	ei	·	M	=	melk	·	MO	=	weekdieren	·	CE	=	selder	·	PO	=
varkensvlees	·	SE	=	sesam	·	CA	=	cashewnoten	·	X	=	geen	allergenen
Geen	chili	gebruikt	 �	=	Licht	pikant	 ��	=	Zeer	pikant	 ���	=	Extreem	pikant


